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VIHAR STARTAT EN EGEN CHOKLADFABRIK

Det handlar om sméskalig tillverkning som
utnyttiar de mojligheter som finns med
modern och avancerad produktionsteknik.
Recepten pé véra chokladsorter tas fram
av en licensierad chocolatier frdn Belgien,
landet dar choklad &r viktigare &n mycket
annat, vilket borgar fér att vi kan erbjuda

FIN BJUDCHOKLAD TILL GODA PRISER
med god smak och hég kvalitet. Att tillverka
choklad p3 ett hdgteknologisktsitt innebar
att alla steg 6vervakas av en dator som hela
tiden kontrollerartemperaturen p& den vér-
mekansliga chokladmassan. Sedan formas
chokladeni ritt storlek fér att sedan snabb-
kylas. Direkt efter kylning styckpackas den
i forpackningsmaskin. Styckférpackningen
erbjuder b&de design och en praktisk han-
tering. Chokladbitarna kan sedan packas i
kartong - perfekta att ge bort.

Choklad i kvadratisk form med reklamtryck.
Mijslkchoklad eller mérk choklad.

2400 st bitar & minsta order.

Cirka tre veckors leveranstid.



