
Det handlar om småskalig tillverkning som 
utnyttjar de möjligheter som finns med 
modern och avancerad produktionsteknik. 
Recepten på våra chokladsorter tas fram 
av en licensierad chocolatier från Belgien, 
landet där choklad är viktigare än mycket 
annat, vilket borgar för att vi kan erbjuda 
FIN BJUDCHOKLAD TILL GODA PRISER 
med god smak och hög kvalitet. Att tillverka 
choklad på ett högteknologisktsätt innebär 
att alla steg övervakas av en dator som hela 
tiden kontrollerartemperaturen på den vär-
mekänsliga chokladmassan. Sedan formas 
chokladeni rätt storlek för att sedan snabb-
kylas. Direkt efter kylning styckpackas den 
i förpackningsmaskin. Styckförpackningen 
erbjuder både design och en praktisk han-
tering. Chokladbitarna kan sedan packas i 
kartong - perfekta att ge bort.

Choklad i kvadratisk form med reklamtryck. 
Mjölkchoklad eller mörk choklad. 
2400 st bitar är minsta order. 
Cirka tre veckors leveranstid.

VI HAR STARTAT EN EGEN CHOKLADFABRIK


